Informacje o produkcie

Utworzono 19-08-2025

Tajska pasta curry-czerwona 4009

= == Cena:
" 14,00z
Producent : Cock
Stan magazynowy : < 0
Srednia ocena : brak recenzji

Tajska pasta curry-czerwona

Sktad: suszone czerwone papryczki chilli (28%), trawa cytrynowa, czosnek, szalotka, sél, skorka papedy (limonki kaffir), alpinia lekarska (galangal), nasiona
kolendry, kmin rzymski .

Sposdb uzycia (porcja dla 2-3 oséb):

1. 50g. pasty curry podsmazac przez minute na niewielkim ogniu na 2 tyzkach oleju jadalnego.

2. Wla¢ 400ml. mleka kokosowego. Podgrzewac przez minute caty czas mieszajac.

3. Doda¢ 250g. wybranego miesa i dusi¢, mieszajac, az mieso bedzie miekkie.

4. Dodac¢ sos rybny, cukier palmowy i inne przyprawy do smaku.

5. Doda¢ 60g. drobno posiekanego baktazana, dus, az bedzie miekki. Dodaj bazylie, liscie papedy (limonki kaffir) i Swieze zielone papryczki chilli.
6. Udekoruj lis¢mi bazylii. Podawaj z ryzem gotowanym na parze.

Waga netto: 400g.
Wyprodukowano w Tajlandii.
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