Informacje o produkcie

Utworzono 05-02-2026

Patak's Pasta Korma Curry (Kokos i kolendra) tagodna/srednio ostra

Cena:

16,99 zI

Producent : PATAKS

Stan magazynowy : < 0
Srednia ocena : brak recenzji

Curry Pasty firmy Patak s wspaniate do sporzadzania marynat..Uzywane same lub w rozcienczeniu z czystym jogurtem 50:50. Zamarynuj mieso w pascie
potem upiecz , zgriluj lub zréb barbequ.

Sktadniki: woda, przyprawy mielone (12%) [kolendra 4%, kurkuma, przyprawy, papryka, kminek, kozieradkal, olej rzepakowy (11%), cukier, koncentrat
pomidorowy (5%), sél, maka kukurydziana, przecier imbirowy, przecier czosnkowy, suszone kokos (3%), kwas (kwas octowy), suszona cebula, gorczyca
mielona, suszone liscie kolendry. Moze zawierac sladowe ilosci orzechéw! Ten produkt musi by¢ ugotowany!

Bez sztucznych - konserwantéw, barwnikéw, aromatéw.
Odpowiedni dla wegetarian. Bezglutenowe.

Przyktadowy przepis: Navratan Korma
Danie dla 4 oséb

Sktadniki:

2 tyzki stotowe oleju roslinnego

1 $rednia cebula - krojona w kostke

1 tyzeczka posiekanego imbiru

1 tyzeczka cukru

145¢ - 1/2 stoika Korma Curry Paste

500g wybranych warzyw

400ml mleka kokosowego

50ml $Smietany kremdwki

3 tyzki stotowe prazonych migdatéw (opcjonalnie)
1 tyzeczka posiekanych lisci kolendry (opcjonalnie)
50ml wody

Sposdb przyrzadzania:

W rondlu, na 2 tyzkach oleju, podsmaz na ztoto 1 cebule, drobno posiekana. Dodaj 1 tyzeczke posiekanego imbiru i % stoika pasty Korma Curry, podsmazaj
przez ok 1-2 min. Dodaj 50ml| wody i podsmazaj az woda wyparuje. Dodaj 500g wybranych warzyw, dodaj 400ml mleko kokosowego, 50ml| Smietany
kremoéwki i tyzeczke cukru. Gotuj az warzywa bedg miekkie. Mozna udekorowac prazonymi migdatami i posiekanymi lis¢mi kolendry.

Uwaga: wyglad opakowania moze sie réznic!
Waga: 2909

Waga Brutto: 5509
Producent : Patak's
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